
LEHMBACKOFEN FÜR BUCH

An regelmäßig stattfindenden offenen Brotbaktagen 
kann jede*r eigenen Teig zum Backen bringen und/

oder die Kunst des Brotbackens in lockerer Atmosphäre 
erlernen. Geplant sind zudem Backkurse und andere 

Gemeinschaftsaktivitäten. Im Winter schmecken 
Plätzchen direkt aus dem Ofen bestens!

Im Sommer wird gebaut - im Frühjahr wird gegessen. 
Unsere Nachbarschaft wird um einen Lehmbackofen 
reicher. Und alle sind eingeladen, sich am Bau und am 

Backen zu beteiligen! 

Frisches Brot, Pizza, Lahmacun oder 
Burek? Oder doch lieber 
einen Kuchen? 

im Garten des Bucher Bürgerhauses
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FRAUENBERATUNG
BERTA -Beruf und Tat


